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LE TORTE DA COLAZIONE

Concediti i sapori irresistibili 
della nostra squisita gamma 
di dolci italiani fatti in casa, 
realizzati con amore e passione 
per la perfetta esperienza 
della colazione. Ogni deliziosa 
creazione di Biscotteria Bettina 
è meticolosamente preparata 
utilizzando solo i migliori 
ingredienti. Dalla vellutata 
TORTA PARADISO alla delicata 
e soffice torta NUVOLA DI 
CACAO, la nostra collezione 
offre una sinfonia di sapori che 
ti trasporterà direttamente 
nelle incantevoli strade d’Italia. 
Ad ogni boccone, assapora 
l’autentica essenza della cucina 
italiana, poiché le nostre torte 
mostrano ricette tradizionali 
tramandate di generazione 
in generazione. Migliora la 
tua colazione con le nostre 
torte italiane fatte in casa e 
intraprendi un viaggio culinario 
come nessun altro.



100% 
PASSIONE E DEDIZIONE 

FAMILIARE

Da una tradizione 
familiare veneta 

all’innovazione nei prodotti,
 il nostro segreto è nella 
forza dell’amore e nella 

volontà del lavoro.

100% 
INGREDIENTI 

SELEZIONATI E NATURALI

Farine accuratamente 
selezionate, uova 

biologiche allevate all’aperto, 
zucchero di canna, 

burro e olio extra vergine d’oliva, 
assenza di conservanti.

100% 
ITALIANO

Dalle ricette tradizionali, 
alla produzione artigianale, 

fino al design del packaging... 
tutto parla il linguaggio 
dell’eccellenza italiana.



Peso netto 1000 g TMC 18 m

TORTA CON CAROTE

Qualche carota grattugiata, fine scorzetta di arancia 
e una spolverata di farina di mandorle. 

Un abbinamento perfetto per questa torta che la rende 
unica e deliziosa. Ricca di proprietà nutritive e gusto, 
resistere sarà impossibile. 



Peso netto 1000 gPeso netto 1000 g TMC 18 mTMC 18 m

TORTA CON PESCHE

Con il loro sapore dolce e inconfondibile, 
le pesche sono le regine di questa torta. 

Incastonate come dei diamanti in una corona, 
donano una fragranza unica a questo dolce, realizzato 
con ingredienti semplici come farina, uova e burro 
precisamente per esaltare il gusto naturale delle pesche.
 

TORTA CON PERE E GOCCE DI CIOCCOLATO

Soffice e deliziosa, la torta con pere e gocce di cioccolato 
è l’ideale per iniziare la giornata con il piede giusto. 

Preparata con ingredienti di prima scelta tra cui 
uova, farina, burro, pezzetti di pere e infine impreziosita 
con delle squisite gocce di cioccolato fondente.



Peso netto 1000 gPeso netto 1000 g TMC 18 mTMC 18 m

TORTA CON ALBICOCCHE

La torta di albicocche è un dolce fresco e genuino. 

Grazie a una base di farina, uova, burro, lievito e 
un tocco di vaniglia unita ai succhi naturali rilasciati 
dalla frutta in cottura, la cremosità è garantita. 
Perfetta per una colazione gustosa e solare.

 

TORTA CON MELE

Amata da tutti per la sua bontà genuina, la torta di mele 
è uno dei dolci più classici e semplici della tradizione. 

Un mix di farina, burro, uova unito alle mele fresche del 
Trentino e un delicato aroma di limone rendono questa 
torta scioglievole e squisita.

 



Peso netto 1000 gPeso netto 1000 g TMC 18 mTMC 18 m

TORTA PARADISO

“Questa torta è un paradiso!” questa fu l’esclamazione 
di una nobildonna che per la prima volta, più di 200 anni 
fa, assaggiò questa torta e ne rimase ammaliata per la 
sua consistenza soffice e avvolgente. 

La nostra torta paradiso si accosta al gusto della 
tradizione, con ingredienti genuini ovvero farina, uova, 
burro, lievito e un pizzico di vaniglia per un gusto ancora 
più delicato. 

TORTA VARIEGATA

Quando si ha voglia di qualcosa di classico ma non 
scontato, la torta variegata è la scelta perfetta. 

Una base di uova, farina, olio di girasole e lievito alternata 
a una base al cacao e pepite di cioccolato fondente. 
Ottima per una colazione all’insegna del gusto e della 
semplicità. 



Peso netto 900 gPeso netto 1100 g TMC 18 mTMC 18 m

TORTA RUSTICA

Noci, mele e uvetta sono le protagoniste di questa 
torta, arricchita poi con un po’ di latte per dar vita a una 
consistenza unica. 

Il suo profumo inebriante e la sua scioglievolezza 
ti stupiranno a ogni morso.

CIAMBELLA PLUMCAKE LIMONE

La ciambella al limone, realizzata con uova, farina, burro, 
zucchero e scorza di limone grattugiata

È il dolce che vi conquisterà ancor prima di assaggiarlo 
per il suo profumo invitante e il suo gusto fresco e 
leggero. Morbida e delicata, un morso tirerà un altro!



Peso netto 1000 gPeso netto 1000 g TMC 18 mTMC 18 m

TORTA ALL’AMARETTO

Per tutti gli amanti dell’amaretto questa è la torta 
perfetta per una colazione ricca di gusto ma leggera. 

Preparata con ingredienti sani e genuini tra cui farina, 
olio, uova, lievito, e arricchita infine dal gusto intenso 
dell’aroma all’amaretto. 

NUVOLA DI CACAO

Leggera come una nuvola ma dal carattere deciso, 
questa torta al cacao mette d’accordo grandi e piccini. 

Il suo gusto inconfondibile è dato dall’insieme di farina, 
cacao, uova, lievito e burro che uniti alla panna fresca 
danno vita a una consistenza soffice e singolare.


