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Dolcefreddo Moralberti è un’azienda che dal 1994 produce dessert con 
dedizione ed entusiasmo, attribuendo particolare attenzione alle continue 
richieste di mercato.
Oltre a realizzare dessert classici, fedeli alle ricette tradizionali, si può no-
tare una spiccata creatività d’inediti prodotti derivati dall’unione di nuovi 
sapori che danno origine ad un vasto assortimento di dessert. Caratte-
ristica fondamentale è l’artigianalità che si può riscontrare durante le 
fasi di lavorazione, esempi diretti sono le decorazioni e i dettagli che 
completano il prodotto e lo rendono piacevole alla vista. Tutte le 
fasi sono monitorate con attenzio-
ne, dalla ricezione della materia 
prima fino alla consegna, questo 
per garantire un servizio 
professionale ed efficiente.

STABILIMENTO 
CERTIFICATO CON 
BOLLO CE N.

HACCP



Africa   
Cod. 0907060012

Una soffice mousse di lampone e banana.

Africa  Glass with raspberry and soft banana 
mousse.

Caramello   
Cod. 0907150012

Delicato crèm caramel al profumo d’arancio.

Caramel  Glass with crème caramel and orange.

Bicchieri Monoporzione



Sicilia   
Cod.0907180012

Mousse alla fragola alternata ad una bavarese al 
limone arricchita da fragole semicandite. 

Sicily  Glass with soft strawberry mousse, lemon 
Bavarian cream with semi.candied strawberriers.

Carribe   
Cod. 0907040012

Cremoso cioccolato al latte , bavarese al caffè e una 
delicata mousse allo Zabaione.

Carribe  Glass with milk chocolate cream, coffee 
Bavarian cream and zabaglione mousse.

Venezuela   
Cod. 0907200012

Mousse al cioccolato fondente Venezuela con 
cremoso alle nocciola delle Langhe.

Venezuela  Glass with Venezuela dark chocolate 
with hazelnut cream from Langhe.

Tiramisù   
Cod. 0908090012

Gustosa crema al mascarpone che rende originale 
il Tiramsù.

Tiramisù  Glass with tasty tiramisù.



Opera   
Cod. 0907080012   

Mousse al cioccolato fondente del Venezuela con 
delicata crema nocciola.

Opera  Little cake with Venezuela dark chocolate 
mousse with hazelnut cream from Langhe.

Monoporzioni Gran Dessert
Arabica   
Cod. 0907070012

Monoporzione con cremoso al cioccolato al latte, 
sfoglie croccanti al burro e vellutata di Caffè.

Arabica  Little cake with milk chocolate cream, 
slivers of butter, with coffee voloutè.



Cupola del Levante   
Cod. 0907050012

Soffice mousse alla banana, bavarese al lampone e 
un cuore di frutti di bosco.

Cupola del Levante  Little cake with soft banana 
mousse, raspberry Bavarian cream and semi-
candied wild fruit.

Cupola del Mediterraneo   
Cod.0907030012

Soffice mousse di fragole, bavarese al limone e 
pezzetti di fragole. 

Mediterranean Cupola  Little cake with soft 
strawberry mousse, lemon Bavarian cream and 
semi-candied strawberries.

Raffaella   
Cod. 0907090012

Monoporzione con bavarese alla vaniglia 
Bourbon, frutti di bosco e croccante.

Raffaella  Little cake with vanilla Bourbon 
Bavarian cream, semi-candied soft fruit.

Cookies   
Cod. 0912020012   

Una base  di croccante al cacao con una bavarese 
vanigliata con una copertura di ganache al 
cioccolato decorata con dei pezzetti di biscotto al 
cioccolato..

Cookies  A base of crunchy chocolate with a vanilla 
Bavarian with a covering of chocolate ganache 
decorated with bits of chocolate biscuit.



Selva Nera   
Cod.0910020112

Una base di croccante biscotto al cacao e amarene, 
farcita con mousse alla vaniglia e sciroppo             
di amarene, ricoperta da una sfoglia di cioccolato

Black Wood Cake  Crunched bisquit cocoa         
and sour cherries base filled with vanilla mousse 
and sour cherries, covered by a thin chocolate 
decoration.strawberries.

Tre Cioccolati   
Cod. 0907020012

Monoporzione preparata con la selezione di 
cioccolato fondente, al latte e cioccolato bianco.

Three Chocolates  Little cake made with dark, milk 
and white chocolate.

Crunched bisquit cocoa and sour cherries base filled with vanilla mousse and sour cherries, covered by a thin chocolate 
decoration.

Cheesecake del Bosco   
Cod. 0901260012

Una base di croccante al biscotto ed una bavarese al 
formaggio ricoperta da frutti di bosco.

Wood Cheesecake  A base of crunchy biscuit and a 
Bavarian cheese covered with berries.

Banoffee   
Cod. 0912880012   

Una base di croccante al biscotto ed una bavarese alla 
banana ricoperta da una salsa al caramello e panna.

Banoffe  A base of crunchy biscuit and a Bavarian 
banana covered with a caramel sauce and whipped 
cream.



Semifreddi Monoporzione

Meringata Chantilly 
Cod. 0105010008   

Due dischetti di meringa racchiudono un semifreddo alla 
vaniglia che caratterizzano questa monoporzione.

Chantilly Meringata  Two disks of meringue enclose a 
vanilla parfait that characterize this portion.

Meringata alla Fragola   
Cod. 0105150008
Due dischetti di meringa racchiudono un semifreddo 
alla fragola molto fresca a fine pasto.
Strawberry Meringata  Two disks of meringue 
enclose a strawberry parfait very fresh after a meal.

Meringata al Cioccolato   
Cod. 0105020008

Due dischetti di meringa racchiudono un semifreddo al 
cioccolato leggermente spolverato con cacao.

Chocolate Meringata  Two disks of meringue enclose 
a chocolate semifreddo lightly dusted with cocoa.



Semifreddo Pesca  
Cod. 0911520009

Delicato semifreddo alla pesca con alla base una 
conchiglia di cioccolato.

Peach Semifreddo  Frozen dessert “semifreddo” 
with peach mousse, with chocolate shell at the base.

Semifreddo Pistacchio e Cannella 
Cod. 0911090009   

Soffice combinazione di sapori al pistacchio e cannella che 
identifica un semifreddo originale.

Pistachio and Cinnamon Semifreddo  Particular 
combination of pistachio and cinnamon  that create a 

original dessert.

Semifreddo Torroncino   
Cod.0911030306
Semifreddo di nocciole con delicato cioccolato alla base 
e in copertura. 
Nougat Semifreddo  Frozen dessert “semifreddo” with 
hazelnut mousse, chocolate to the base and cover.



Tiramisù Monoporzione

Tiramisù Primula   
Cod. 0708090012

Delicato Tiramisù realizzato artigianalmente con 
mascarpone fresco, caffè e pan di Spagna savoiardo.

Primula Tiramisù  Traditional Tiramisù made 
with Savoy biscuits, coffee and mascarpone cream.



Tiramisù ai Frutti di Bosco
Cod. 09088260009   

Mascarpone e frutti di bosco rendono cremosa e 
fresca questa monoporzione.

Wild Berries Tiramisù  Particular Tiramisù with 
mascarpone cream and wild fruits.

Tiramisù   
Cod. 0908090010

Delicato Tiramisù realizzato artigianalmente con 
mascarpone fresco.

Tiramisù  Traditional Tiramisù made with 
Savoy biscuits, coffee and mascarpone cream.



Crem Caramel   
Cod. 0906880016

Deliziosa crema all’uovo con un gradevole 
sciroppo al caramello.

Crem Caramel  Cream caramel is a custard 
dessert with a delicate of caramel  syrup.

Panna Cotta
Cod. 0906070016   

Profumata panna al latte da accompagnare con infinite 
salse di fantasia.

Panna Cotta  Tasty custard can be served with endless 
sauces.

Crem Caramel e Pannacotta



Soufflè

Soufflè al Cioccolato   
Cod. 0909020016

Delizioso soufflé con un liquido cuore di cioccolato 
fondente. 

Chocolate Soufflè  Delicious soufflè with inside a 
liquid of dark chocolate.



Dettagli pallettizzazione / Specifications

MONOPORZIONI
Articolo Descrizione U.M. Pesi Pz/CRT CRT/STR CRT/PLT

0907040012 CARRIBE BICCHIERE X PZ 12 CF 100 12 8 120
0907150012 CARAMELLO BICCHIERE X PZ 12 CF 100 12 8 120
0907060012 AFRICA BICCHIERE X PZ 12 CF 100 12 8 120
0907180012 SICILIA BICCHIERE X PZ 12 CF 100 12 8 120
0908090012 TIRAMISU’ BICCHIERE X PZ 12 CF 100 12 8 120
0907200012 VENEZUELA BICCHIERE X PZ 12 CF 100 12 8 120
0907020012 TRE CIOCCOLATI MONOPORZIONE  X PZ 12 CF 90 12 6 144
0907030012 CUPOLA DEL MEDITERRANEO MONO. X PZ 12 CF 90 12 6 144
0907050012 CUPOLA DEL LEVANTE MONOPORZIONE X PZ 12 CF 90 12 6 144
0907070012 ARABICA MONOPORZIONE X PZ 12 CF 100 12 6 144
0907080012 OPERA’ MONOPORZIONE X PZ 12 CF 100 12 6 144
0907090012 RAFFAELLA MONOPORZIONE X PZ 12 CF 100 12 6 144
0907100012 RICOTTA E PERE MONOPORZIONE X PZ 12 CF 100 12 6 144
0912880012 BANOFFEE MONOPORZIONE X  PZ 12 CF 100 12 6 144

MONOPORZIONI
Articolo Descrizione U.M. Pesi Pz/CRT CRT/STR CRT/PLT

0907040012 CARRIBE BICCHIERE X PZ 12 CF 100 12 8 120
0907150012 CARAMELLO BICCHIERE X PZ 12 CF 100 12 8 120
0907060012 AFRICA BICCHIERE X PZ 12 CF 100 12 8 120
0907180012 SICILIA BICCHIERE X PZ 12 CF 100 12 8 120
0908090012 TIRAMISU’ BICCHIERE X PZ 12 CF 100 12 8 120
0907200012 VENEZUELA BICCHIERE X PZ 12 CF 100 12 8 120
0907020012 TRE CIOCCOLATI MONOPORZIONE  X PZ 12 CF 90 12 6 144
0907030012 CUPOLA DEL MEDITERRANEO MONO. X PZ 12 CF 90 12 6 144
0907050012 CUPOLA DEL LEVANTE MONOPORZIONE X PZ 12 CF 90 12 6 144
0907070012 ARABICA MONOPORZIONE X PZ 12 CF 100 12 6 144
0907080012 OPERA’ MONOPORZIONE X PZ 12 CF 100 12 6 144
0907090012 RAFFAELLA MONOPORZIONE X PZ 12 CF 100 12 6 144
0907100012 RICOTTA E PERE MONOPORZIONE X PZ 12 CF 100 12 6 144
0912880012 BANOFFEE MONOPORZIONE X  PZ 12 CF 100 12 6 144

MONOPORZIONI
Articolo Descrizione U.M. Pesi (g) Pz/CRT CRT/STR CRT/PLT

0912020012 COOKIES MONOPORZIONE X PZ 12 CF 100 12 6 144
0901260012 CHEESECAKE DEL BOSCO MONOPORZIONE X PZ 12 CF 120 12 6 144
0911030306 SEMIFREDDO TORRONCINO X PZ 6 CF 100 6 10 200
0911090009 SEMIFREDDO PISTACCHIO E CANNELLA X PZ 6 CF 100 6 10 200
0911520009 SEMIFREDDO PESCA X PZ 6 CF 100 6 10 200
0105010008 MERINGA CHANTILLY MONOPORZIONE X PZ 8 CF 80 8 5 100
0105020008 MERINGA CIOCCOLATO MONOPORZIONE X PZ 8 CF 80 8 5 100
0105150008 MERINGA FRAGOLA MONOPORZIONE X PZ 8 CF 80 8 5 100
0908090010 TIRAMISÙ CLASSICO X PZ 10 CF 120 10 6 144
0908260009 TIRAMISÙ AI FRUTTI DI BOSCO X PZ 10 CF 120 10 6 144
0708090012 TIRAMISÙ PRIMULA X PZ 12 CF 120 12 6 144
0906070016 PANNA COTTA X PZ 16 CF 100 16 6 144
0906880016 CREM CARAMEL X PZ 16 CF 100 16 6 144
0909020016 SOUFFLÉ CIOCCOLATO X PZ 16 CF 90 16 6 144
0910020112 SELVA NERA MONOPORZIONE X PZ 12 CF 100 12 6 144




